




　

県
内
で
い
ち
早
く
八
朔
の
栽
培
に

着
手
し
た
旧
粉
河
町（
現
紀
の
川
市
）

は
、瀬
戸
内
海
式
気
候
区
に
属
し
、日

照
時
間
が
長
く
温
暖
な
地
域
だ
。和
歌

山
県
の
最
北
部
を
流
れ
る
紀
の
川
が

も
た
ら
す
豊
か
な
水
と
肥
沃
な
土
壌

が
広
が
る
地
帯
で
、昔
か
ら
水
稲
や
果

樹
の
栽
培
が
盛
ん
な
地
域
で
あ
る
。八

朔
に
も
適
し
た
条
件
の
た
め
、収
穫
量

が
多
く
手
間
が
あ
ま
り
か
か
ら
な

か
っ
た
こ
と
か
ら
、栽
培
規
模
は
急
速

に
拡
大
し
て
い
っ
た
。

　

ま
た
、八
朔
は
、収
穫
直
後
は
酸
度

が
高
い
た
め
、産
地
の
Ｊ
Ａ
で
は
、低

温
貯
蔵
庫
で
の
貯
蔵
に
よ
り
減
酸
さ

せ
て
か
ら
出
荷
す
る
。こ
れ
に
よ
り

長
期
計
画
出
荷
が
可
能
に

な
っ
た
。

　

こ
う
し
て
、紀
の
川
市
は
、県

内
の
約
55
％
の
収
穫
量
を
誇
る

日
本
一
の
産
地
と
な
っ
た
。

　
「
八
朔
の
栽
培
で
重
要
な

の
は
樹
勢
管
理
と
摘
果
で

す
」。そ
う
話
す
の
は
、紀
の

川
市
で
八
朔
を
生
産
す
る

殿
最
弘
茂
さ
ん
。父
の
跡
を

継
い
で
30
年
以
上
を
数
え
、

地
元
J
A
で
中
晩
柑
部
会
の

部
会
長
を
長
年
務
め
る
な

ど
、八
朔
栽
培
へ
の
熱
意
と

愛
情
は
人
一
倍
強
い
。

　

八
朔
は
張
り
の
あ
る
大
玉
が

良
い
と
さ
れ
る
が
、樹
勢
が
落
ち
た
り
樹

齢
が
高
く
な
る
と
小
玉
傾
向
に
。そ
こ

で
、大
玉
生
産
を
目
指
し
て
樹
勢
維
持
の

た
め
に
施
肥
や
摘
果
を
行
う
。「
ど
の
実

を
落
と
し
、ど
の
実
を
残
す
か
、摘
果
に

は
セ
ン
ス
が
い
る
」と
殿
最
さ
ん
は
言

う
。車
の
ハ
ン
ド
ル
や
麦
わ
ら
帽
子
大
の

葉
面
積
に
１
個
を
残
す
の
が
目
安
と
さ

れ
る
。緑
の
木
の
中
で
緑
の
果
実
を
探
す

作
業
は
、思
い
の
外
集
中
し
な
け
れ
ば
な

ら
ず
ひ
と
苦
労
だ
。し
か
し
、こ
の
摘
果

を
中
途
半
端
に
す
る
と
小
玉
に
な
る
た

め
、気
は
抜
け
な
い
。摘
果
の
時
期
は

７
月
か
ら
。よ
り
良
い
大
玉
を
作
る
べ

く
、暑
い
夏
の
最
中
に
目
を
凝
ら
し
て
摘

果
果
実
を
探
す
。７
月
に
は
粗
摘
果
、８

月
、９
月
に
本
格
的
な
摘
果
、最
後
に

10
月
頃
に
見
直
し
の
仕
上
げ
摘
果
と
、

大
ま
か
に
い
う
と
３
度
の
摘
果
が
あ
る
。

こ
の
回
数
か
ら
も
摘
果
が
い
か
に
重
要

か
が
わ
か
る
。ま
た
夏
場
に
土
壌
が
乾
き

す
ぎ
る
場
合
は
か
ん
水
も
行
う
が
、一
度

水
を
や
り
始
め
る
と
ず
っ
と
必
要
に

な
り
、逆
に
や
ら
な
け
れ
ば
根
が
太
く

張
り
、土
壌
の
水
分
を
吸
っ
て
強
く
育

つ
の
で
、「
や
る
、や
ら
な
い
の
選
択
と

タ
イ
ミ
ン
グ
が
重
要
」な
の
だ
と
か
。

　

八
朔
は
寒
さ
に
弱
い
た
め
、霜
が

降
り
る
前
に
収
穫
す
る
こ
と
で
、「
す

上
が
り
」と
い
う
水
分
が
抜
け
て
パ

サ
パ
サ
に
な
る
状
態
や
、苦
み
が
増

す
こ
と
を
未
然
に
防
ぐ
。

12
月
か
ら
収
穫
が
始
ま
る「
普
通
八

朔
」や「
紅
八
朔
」は
、低
温
貯
蔵
庫
で

年
を
越
し
た
後
に
出
荷
が
始
ま
る
。

　

柑
橘
類
に
含
ま
れ
る
糖
類
と
ク
エ

ン
酸
の
含
有
量
は
、収
穫
時
を
ピ
ー

ク
に
果
実
自
体
の
呼
吸
に
よ
り
ゆ
っ

く
り
と
分
解
が
進
み
減
少
し
て
い

く
。特
に
糖
類
に
比
べ
て
ク
エ
ン
酸

が
早
く
分
解
さ
れ
る
こ
と
か
ら
、八

朔
は
貯
蔵
す
る
こ
と
で
程
よ
く
酸
味

が
抑
え
ら
れ
た
ま
ろ
や
か
な
食
味
に

な
る
。

　

貯
蔵
庫
か
ら
出
し
た
八
朔
は
、選

果
機
に
よ
り
Ｓ
〜
３
Ｌ
ま
で
の
サ
イ

ズ
分
け
と
手
作
業
の
選
別
を
経
て
、

ネ
ッ
ト
を
ま
と
っ
て
箱
詰
め
さ
れ

る
。ピ
ー
ク
時
の
選
果
場
に
は
大
量

の
八
朔
の
山
が
積
み
上
が
り
、選
別

さ
れ
た
果
実
が
次
々
と
ベ
ル
ト
コ
ン

ベ
ア
ー
を
流
れ
続
け
る
。

日
本
一
に
相
応
し
い

　
　
品
質
維
持
と
向
上
に
向
け
て

低
温
貯
蔵
で
酸
味
を
コ
ン
ト
ロ
ー
ル

「果実は大切な子どものようなもの。皮が厚くて頑丈だからと粗い扱いを
するのではなく、やはり丁寧に扱いたい」と殿最さん。

　八朔のほろ苦さは紀の川の方言で「ちら苦い」とい
い表される。晩柑類は甘い果実が多い中、酸味と苦味

が加わった大人な味わいにはコアなファンが多い。小気味良いプリプ
リとした硬めの食感も人気の理由のひとつだ。
　地元のJAではみかん缶ならぬ「手剥き八朔缶詰」も商品化。１シーズ
ンで約1万缶を手で剥きシロップ漬けにして、生果のなくなるころに販
売している。他にも八朔をブレンドしたジュースやレトルトカレーなど、
さまざまな加工品も作られている。

缶詰にカレー、バラエティ豊かな加工品

果皮が淡橙色で
果汁が多く、糖度が高い
紅八朔。出荷時期が2月から
と普通八朔よりやや遅めで、
生産量も限られている。

と
の
も
ひ
ろ
し
げ
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